Giiterziigen etwa acht Tage dauert, kostet das Fleisch im Groflhandel von
frischgeschlachteten Tieren im Mittel pro Kilogramm 70 bis 80 Pfg.,
also 35 bis 40 Pfg. das Pfund. In St. Petersburg, bis wohin der Trans-
port zwei Tage linger dauert, also zehn Tage, stellen sich die Preise fiir
frisches Fleisch im Mittel auf 45- 50 Pfg. pro Pfund. Neben dieser Ein-
fuhr von lebendem Vieh besteht aber noch ein grofier Import von Fleisch
hauptsichlich aus Kurgan. Hier hat die englische Gesellschaft ,Union®
ein Kiihl- und Gefrierhaus errichtet, und friert dort auch wihrend des'Sommers
das Fleisch mit Hilfe der Kiltemaschine ein, um es in diesem Zustande
den Stidten zuzufiihren.

Der russische Hindler hatte bisher sein Geschift noch nicht in dem
MaBe organisiert, wie es die Englinder auch hier in RuBland bereits
getan haben, und bedienen sich die russischen Hindler der natiirlichen
Kilte fiir ihre Zwecke. Im Winter, bei der in Ruflland herrschenden
strengen Kilte, werden die Korper der geschlachteten Tiere der kalten
Witterung ausgesetzt und auf diese Weise vollstindig eingefroren und
auch gleichzeitig im Winter nach St. Petersburg und Moskau transportiert.
Im Winter wird das Fleisch in Kurgan je nach Qualitit mit 40—70 Pfg.
per Kilo bezahlt. Die Transportkosten bis St. Petersburg, auf eine Ent-
fernung von 2300 Werst, im Winter in gewohnlichen Eisenbahnwaggons,
berechnen sich fiir das Kilogramm auf 13—16 Pfg, je nach der Aus-
nutzung der Waggons. Alles Fleisch, was im Winter in hartgefrorenem
Zustande nach St. Petersburg eingefiihrt wird, wird in dortigen Kiihl- und
Gefrierhdusern eingelagert und im Sommer allmdhlich verkauft. Man
rechnet mit einer Aufbewahrungszeit vom Winter bis zum Herbst, also
mit ungefihr neun Monaten. — Die Einfuhr von gefrorenem Fleisch nach
St. Petersburg betrigt im Winter durchschnittlich ca. 50000 Tonnen.

Der Transport von lebendem Vieh auf so weite Strecken hat unan-
genehme Nachteile, weil erstens die Frachtkosten hohe sind, und zweitens
sehr viel Vieh bei der Sommerhitze wihrend des Transportes eingeht.
Auch im Sommer sind deshalb noch groBe Fleischtransporte nach diesen
Stidten notwendig, und werden hierfiir Kiihlziige bzw. Kiihlwaggons
gebraucht.

5. Die in RuBland benutzten technischen Hilfsmittel.

_ Die Zeichnung (Fig. 20) stellt einen zum Fleischtransport ausgefiihrten
K\ihlwaggon dar, welcher mit eigener Kiltemaschine von der Maschinenbau-
Anstalt Humboldt, Kéln-Kalk, ausgeriistet ist. Die Kiihlung mittels Eis oder
Sonstigen anderen Hilfsmitteln ist fiir die weiten Strecken nicht ausreichend.

°r Waggon hat eine Gesamtlinge von 17,8 m und ist in fiinf Abteile
Cingeteijt. Die mittlere Abteilung enthilt die K#ltemaschine, und sind links
und rechig von derselben je zwei Laderiume fiir eine Aufnahme von ins-
ﬁesamt‘llooo_lgooo kg Fleisch angeordnet. Vom Maschinenabteil ist
W(,)Ch ein klejner Raum abgetrennt, in welchem sich der Maschinist des

488ONs aufhalten kann.
Ein stleeh Kiltemaschine arbeitet nach dem .Ammoniak-Komp{'essionssystem.
ender Kompressor mit zwei Zylindern ist mit einem ebenfalls
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