Cares NIZIERE

76, Rue Marey — ALGER

Importés directement des Plantations des Meilleures Provenances

Le GAFE introduit en FRANCE vers 1654, par des voyageurs
venant d’Arabie (MOKA), n'obtint pas grand.succes & celte époque.

Le premier établissement ot il fut offert au public a PARIS, en
1669, fut le CAFE PROCOPE, situé¢ alors pres de la Comédie-Fran-
caise, faubourg Saint-Germain, ot se réunissaient ies gens de let-
fres et auteurs, et qui fut fréquenté assidiment par VOLTAIRE
orand amateur de cafeé).

I n'v a guére plus de cinquante ans que la consommation du
CAFE s'étendit a toutes les classes de la sociéteé.

I1 est aujourd’hui reconnu que le CAFE, pris modérément, :
neilleure influence sur 'économie ; e¢’est une boisson tonique, sti-
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mutante, favorisant la digestion et les sécrétions ; il excite
facultés intellectuelles et on a constaté qu’il jouit pour ainsi dire
d'une propriété conservatrice, car en ralentissant le travail de désas-
similation, il empéche le corps de se dénourrr.

C’est en quelque sorte un économiseur de calories.

I est reconnu également que l'infusion de GAFE possede des
ropriétés antiseptiques remarquables et qu’elle retarde ou empe-
e le développement des microbes et bacilles.

[.Le CGAFE est donc recommandé aux habitants des pays chauds
ar suite de ses excellentes qualités sus-nommées.

TORREFACTION

‘ost la. TORREFACTICN qui donne au Gafé son arome en déve-
lonpant dans le grain deux de ses principes extractifs, dont 1'un
nheté « Caféone » donne a l'infusion son arome caractéristique.
Siole Café n'est pas assez torréfic. cette transformation chimi-
jue ne s’accomplit pas et 'arome ou Gaféone ne se deégage pas
Si. au contraire, le Gafé est trop brulé, ces deux principes dis-
paraissent et on n'obtient alors qu’une boisson amére étant plutot
mauvaise (conséquence du commencerment de carbonisation) n’offrant
lus aucune finesse.

I'opération de la TORREFAGTION doit donc étre faite avec l
lus grand soin si 'on veut obtenir le maximum d’arome et de
présentation.

lLes appareils que posseéde actuellement la Maison NIZIERE, per-

‘{tent de suivre la TORREFACTION dans toutes ses phases, d’éire

aitre 4 tout moment du Café et de 'amener exactement au degré

TORREFACTION désiré. Il est évident que le Gafé traité dans

s conditions a le plus bel aspect, étant débarrassé de ses pelli-
nles extraites automatiquement pendant la TORREFACTION.

a longue pratique que possede la Maison NIZIERE dans la TOR-

REFACTION des Cafés permet d’assurer a ses clients des livraisons

irréprochables.

Les nombreuses références qu'elle a dans les principales maisons
1

Palimentation, indiquent qu’elle traite d'une maniere parfaite la

TORREFACTION des Cafés.
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