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Nach dieser Zeit haben sich alle Dextrine abgeschieden. Nach dem Um-
Schiitteln wird filtriert, von dem Filtrat werden 100 ccm vom Alkohol befreit —
aber nicht ganz zur Trockne verdampft —, der noch fliissige Riickstand unter
Zusatz von Bleiessig und Natriumsulfat mit Wasser auf 20 ccm gebracht und die
filtrierte Liosung hiervon polarisiert.

Rechtsdrehende Naturhonige zeigen alsdann Linksdrehung, mit Stérkezucker
bezw, -sirup bis zu 259/, versetzte Honige dagegen Rechtsdrehung.

Letztere konnte allerdings auch von zugesetztem Rohrzucker herriihren, der
G!Jenfalls nicht durch Alkohol vollstindig gefillt wird. Davon aber, ob der Honig
éle grofie Menge (von 10—18°9/y) Saccharose enthilt, kann man sich durch eine
Quantitative Bestimmung der Saccharose mach No. 4 (S. 591) iiberzeugen.

Auch wird die obige alkoholische Lisung nach dem Verdampfen des Alkohols
und nach Inversion der wiisserigen Liésung, wenn die Rechtsdrehung von Saccharose
herriihrt, Linksdrehung zeigen.

Melasse im Honig kann nach E. Beckmann an der starken weiflen bis
WeiBgelblichen Fiillung erkannt werden, welche in 259/,-igen Honiglosungen durch
Z}lsatz von Bleiessig und Methylalkohol entsteht. Die Versuche hiertiber sind noch
nicht ahgeschlossen.

Mehlzusatz. Derselbe macht den Honig schleimig und weifistreifig.

Je nach dem zu vermutenden Gehalt werden 10—20 g Honig mit 70 ©/,-igem
Alkohol behandelt, filtriert, mit 70 °/,-igem Alkohol und zuletzt mit kaltem Wasser
8ewaschen und der unlbsliche Riickstand nach einem der S. 239 beschriebenen
Verfahren auf Stiirke untersucht. Auch wird der unliosliche Riickstand mikroskopisch
auf Stirke gepriift.

. Leim und Tragant. Diese Zusitze sind sehr selten und konnen durch
Fa..llen der wisserigen Losung mit Tanninlosung nachgewiesen werden, womit
I‘en}er’ durch vorheriges Kochen mit Bolus geklirter Honig nur eine schwache

Tlibung und spiter geringe Flocken gibt.

4 €) Sonstige Verfahren zum Nachweise von Naturhonig. W. Briu-

‘gam1) behauptet, daB alle Naturhonige Eiweifl enthalten, welches sich mittels
Zslpf’/ters‘a'ure und gesiittigter Kochsalzlosung abscheiden lafit. Auch wiirde sich

dessen Nachweis die Biuretreaktion (vergl. S. 212 unter 3b) empfehlen.

‘Anger?) schlsgt fiir den Zweck einerseits die Priifung auf Fermente, andererseits
10 Serumdiagnose vor. Man soll aus den Honiglosungen durch Alkohol die

ermente (Diastase, Invertase) fillen, von Zucker befreien und dann auf eine
d;‘%harosel'dsung von hekanntem Polarisationswert einwirken lassen. Ferner glaubt
anrs_elbe durch Verfiitterung von den Eiweifikorpern der einzelnen Pflanzenbliiten

. ‘Mmunisierte Tiere (Kaninchen) Blutsera erhalten zu kionnen, welche mit den

Os}_mgen der zugehorigen Bliitenhonige Niederschlige geben. Diese Vorschlige
ediirfen noch ger weiteren Aushildung und Nachpriifung; sie wiirden aber giinstigen
fa? les nup gestatten, Naturhonig von Kunsthonig zu unterscheiden, nicht aber Ver-

Schungen mit letaterem oder Stirkesirup festzustellen.

Auch wiirden sich diese Bestandteile des Naturhonigs leicht kiinstlich zusetzen

lassen

Anhaltspunkte fiir die Beurteilung.

Richt 1. Bei der mikroskopischen Priifung gefundene Pollenkorner, Wachspartikelchen sind
5 zu beanstanden, sie bilden jedoch auch kein Merkmal fiir die Echtheit des Honigs,
;) Vergl. Zeitschr, f. Untersuchung d. Nahrungs- u. GenuBmittel 1902, 5, 622.

) Ebenda 1902, 5, 1204.
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