
Sachregister. 1061

Beurteilung des Schweinefettes 577.
— des Tones 108.

— des Wassers 847.

— des Weines 782.

Bienenhonig (siehe Honig) 589.
Bienenwachs 931.

— Abgang 932.

— Büchner sehe Säurezahl 936.

— Ceresin 936.

— Esterzahl 934.

 — Glyzeride 937.

— Harz 938.

— Jodzahl 934.

— Mineralische Substanzen 932.

— Paraffin 936.

— Pllanzenwachs 938.

— Refraktion 933.

— Säurezahl 936.

— Schmelzpunkt 933.

— Spezifisches Gewicht 933.

— Stärke 933.

— Stearinsäure 938,

— Verfälschungen 932.

— Yerseifungszahl 934.

 — Wasser 932.

Bier 706.

— Arten und Begriff 728.

— Beurteilung, Anhaltspunkte dafür 740.

— chemische Untersuchung auf Alkaloide

739.
 — Alkohol 732.

— Asche 736.

 Bitterstoffe 739.
 — Dextrin 733.

— — — Extrakt 732.

— — — Parbentiefe 736.

 — Farbstoffe 738.

— — — Prischhaltungsmittel 736.

 Glyzerin 736.
 Kohlensäure 734.

 Maltose 733.

 Mineralstoffe 736.
— — — Neutralisationsmittel 738.

— — — Saccharin 738.

— Säure 734.

— Salizylsäure 737.

— — — Saures schwefligsaures Calcium 736.

 — Spezifisches Gewicht 732.
 — — — Stammwürze 733.

— Stickstoff 734.

— Trübungen 730.

— — — Vergärungsgrad 733.

— — — Viskosität 736.

 — Vollmundigkeit 736.

— Zucker 733.

— — — Zuckercouleur 738.

— — mikroskopische Untersuchung 740.

— Ersatzstoffe 729.

— Prischhaltungsmittel 729.

— Krankheiten 730.

— Probenahme 731.

— Rohstoffe 706.

Bier, Rohstoffe, Gerste 707.
 Farbe 707.

 Geruch 707.

 Hektolitergewioht 707.
— Keimfähigkeit 709.

 — — — Korngröße 707.

 Sohimmelbildung 709.
 Sohnittprobe 709.
 Spelzenbeschaffenheit 709.
 — Zusammensetzung 709.

 Hefe 719.

 Biologische Analyse 722.
 Gärkraft 726.

 Verfahren von Hayduok 727.
 Verfahren von Meißl 726.
— — — Probenahme 721.

— — — Reingezüchtete Hefenarten 720.

— — — Reinzucht 720.

 Untersuchung nach Hansen 720.
 Hopfen 714.
— — — Alkoholextrakt 716.

 — Asche 715.

— — — Gerbstoff 715.

 — Harzgehalt 716.

 Hopfenmehl (Lupulin) 717.
— Schwefelung 717.

 Wasser 715.

 Wasserauszug 717.
 Wertschätzung 717.
 Malz 710.

 Diastatische Kraft (Permentativ-
vermögen) 714.

— — — Extraktbestimmung 711.

 Farbentiefe der Würze 713.

 Hektolitergewicht 710.
 — Hygroskopisches Wasser 711.

 Maltose 713.
— — — Probenahme 710.

— — — Säure 714.

— — — Schnittprobe 711.

 Tausend-Körner-Gewicht 710.
 Zucker 713.

 Wasser 706.

 Würze 718.
— Asche 719.

 Dextrin 718.
 — Extrakt 718.

 Parbentiefe 719.
 — Maltose 718.

— -1 Säure 718.

 — Stickstoffsubstanz 718.

— Verfälschungen 729.

Bieressig 699.
Bierkrankheiten 730.

Biertreber, ehern. Untersuchung 258.
— mikrosk. Untersuchung 369.

Bitterstoffe, Nachweis im Biere 739.
— — in Likören 693.

Blattfleckenkrankheit bei Bohne und Erbse,
mikrosk. Nachweis 411.

Blattfleckenpilze bei Klee, mikroskop. Nach
weis 411.


